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Mantenga Los Alimentos  
Potencialmente Peligrosos 
en Temperaturas Frias  
Ejemplos incluye huevos, leche,  
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TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO DE 
ALIMENTOS DE LAS OPERACIONES DE 

PRODUCCIÓN ARTESANALES 
Muchos de los ingredientes que son usados en las operaciones de producción  

artesanales son calificado como potencialmente peligrosos y tiene que   
mantener en temperaturas adecuados.   


